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The Merit Times惜情感恩，湧泉以報。 

佛 光佛 光佛 光 菜根譚

1 要聞
2022 年 8 月 26 日 星期五

農曆壬寅年七月二十九日

巧克力奧斯卡
吳葵妮奪  5  金

地    區 氣溫℃  天氣 

台  北 27～36 晴時多雲

桃  園 27～35 晴時多雲

新  竹 27～33 晴時多雲

台  中 27～35 多雲時晴

南  投 26～34 多雲

嘉  義 26～35 多雲時晴

台  南 28～33 晴時多雲

高  雄 28～33 晴時多雲

花  蓮 27～33 晴時多雲

台  東 26～33 晴時多雲

今日天氣

世界天氣
地區 氣溫○C 地區 氣溫○C

東京 26~33 香港 27~32
曼谷 28~34 福州 29~40
雪梨 11~18 昆明 18~25
洛杉磯 20~24 武漢 25~35
紐約 23~30 上海 26~32
里約 18~29 南京 23~33
日內瓦 18~30 西安 18~21
倫敦 15~22 青島 20~26
羅馬 21~30 北京 20~28
約堡 11~22 瀋陽 13~21

貨幣匯價
幣  別      買  入      賣  出

美  元 29.805 30.475

歐  元 29.34 30.68

港  幣 3.694 3.898

日  圓 0.2123 0.2251

人民幣 4.307 4.469

 註：新台幣昨收30.194元 升值7.7分
台灣銀行提供

股      市 收盤指數  漲▲ 跌 ▲

台灣集中市場 15200.04 ▲ 130.85

台灣店頭市場 197.49 ▲ 2.70

東  京   日  經 28479.01 ▲ 165.54

香  港   恆  生 19968.38 ▲ 699.64

亞洲股市

 【本報綜合外電報導】全球世界文明，正因
為暖化逐漸消失。西非北部的「茅利塔尼亞伊斯
蘭共和國（Mauritanie）」，千年以前曾經是繁榮
的貿易據點。近年來受到氣候變遷影響，境內沙
漠化傾向愈來愈嚴重，連被登錄為世界遺產的古
都市鎮「欣蓋提（Chinguetti）」，都因為沙漠化
的緣故，而逐漸瀕臨滅亡危機。

據日本媒體《讀賣新聞》報導，由於林木過度
砍伐，加上氣候變遷，北非的撒哈拉沙漠在這10
年已經擴張10％。欣蓋提鎮則至少到今年6月為
止，已連續11年沒下過任何一滴雨，即使當局嘗
試種植「椰棗樹」來抵抗沙漠化，但效果依然有
限。

當地民眾指出，面對沙漠不斷擴張，若不盡快
增加林木面積，就很難安心下來。欣蓋提鎮目前
周邊人口大約為5000人，與10年前相比只剩下一
半，年輕人口外移更是嚴重。有居民認為再這樣
下去，整個城鎮遲早會從此消失。

為了防堵撒哈拉沙漠，包含茅利塔尼亞的鄰近
11國在內，於2007年起制訂計畫，在30年內建造

11年未下一滴雨 西非世遺古都沙漠化

【本報台北訊】「Q sweet巧克力菁點」創
辦人、世界金牌主廚吳葵妮，在近日2022世界
巧克力大賽亞太區競賽中再度大放異采，一口
氣拿下4金、6銀、1銅、1金牌特別獎等共12個
獎項，並技壓日本，成為亞太區得獎最多的「
手工巧克力工藝師組」參賽者。她說：「精品
巧克力在亞洲推行是非常艱難的，宛如在沙漠
中種出嬌貴的花朵，我要鼓勵亞洲女主廚的興
起，讓世界看見手工巧克力的女力之美。」

素有「巧克力界奧斯卡獎」之稱的「世界
巧克力大賽」International Chocolate Awards（ICA
）亞太區競賽，8月20日在香港以視訊方式，
讓亞太區14國巧克力業者參與盛會，並宣布得
獎者。

各區域勝出得獎者
評審盲測中脫穎

「世界巧克力大賽」始於2012年，賽事先將
全球劃分為美洲區、亞太區、北歐區等10多個
區域先進行區域評選，各區域勝出的得獎者，

才能晉級參加全球總決賽。賽制分為「可可豆
加工組」（Bean to bar）與「手工巧克力工藝
師組」（Chocolatier），再細分為黑巧克力、
牛奶巧克力、白巧克力，調味或不調味等巧克
力細項評選。

評審是來自世界各國的巧克力專家組成幾
十人的評審團，評比方式是由評審進行盲測，
針對產品各面向一一評分，分數即時連線統計
，是業界公認規模最大、評選標準最高，也最
公正客觀的巧克力賽事。

今年，向來以夾心巧克力（bonbon）為重點
的手工巧克力工藝師組，參賽條件更加嚴格，
巧克力原料須標明生產村莊，甚至種植者等有
產銷履歷的巧克力原料製作。但吳葵妮精挑細
選原料，以精湛的製作工藝，成為今年拿下最
多獎項的巧克力工藝師。

以往多為日本師傅雄踞的黑巧克力bonbon、
牛奶巧克力bonbon項目，今年吳葵妮以新作品
大放異采，包辦金、銀牌。

其中，拿下「黑巧克力bonbon組」金牌的
「經典克里奧羅」，以及拿下「牛奶巧克力

bonbon組」金牌的經典牛巧夾心巧克力，兩者
都使用單一產區、全球產量僅3％的克里奧羅
可可豆，展現挑選原料本質的品味，以及精湛
的技藝純熟度。

台灣鳳梨、百香果
增添巧克力風味

Q sweet也以「療癒果物系列──鳳梨」拿
下果乾類金牌，並囊括銀牌、銅牌。這款金牌
作品，吳葵妮還特別以台灣有機鳳梨及百香果
肉當做食材，增添巧克力風味。

此外，繼2019年總決賽，Q sweet在競爭激烈
的「白巧克力霸項目」成為全球首位華人得主
後，2020、2021年持續得獎，今年再度以新上
市的「夏日時光」奪得金牌。

吳葵妮說，沙漠開花雖似痴人作夢，不過
，巧克力帶來的喜樂及愉悅，卻讓她走得更遠
、更堅定。

吳葵妮在2022

世界巧克力大賽

亞太區，一口氣

奪下12獎項。

 圖／取自
 Q sweet巧克力

 菁點臉書

亞太區14國參與  

獨拿12個獎項  技壓日本  

 台灣水果是祕密武器
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總面積達8000平方公里的樹林，形成「巨大的
綠色屏障」阻止沙漠擴張。

然而因為資金及管理等問題，計畫目前進度
只完成20％左右。茅利塔尼亞當局出面呼籲，
希望國際社會能夠給予援助。埃及也認為，世
界主要大國也必須減少化石燃料的使用，防止
暖化現象加劇更是關鍵。

據聯合國教科文組織（UNESCO）報告，目前

全球約1000多個世界文化遺產，若是全球氣溫
持續升高，有些世界遺產就會遭到破壞，甚至
直接消失。

最明顯的例子，就是2004年入選的自然遺產
，格陵蘭的伊盧利薩特冰峽灣（Ilulissat icefiord）
，這道冰灣是瑟梅哥．庫雅雷哥冰河（Sermeq 
Kujalleq）的出海口，而這條冰川正在世人的眼
前逐漸融化。

古都欣蓋提

圖／取自推特


